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- Osrerreich

KREMSTAL

SpIEGEL 1% Ried - Griiner Veltliner 2021

Entstehung
Sehr gesundes Traubenmaterial. Eine Hilfte Ganztraubenpressung, die andere kurze Mazeration. Danach

spontane Vergirung im Stahltank. Der Wein lagerte einige Monate auf der Feinhefe.

Jahrgang

2021 war ein recht angenehmes Jahr. Durch einen spiten Austrieb und eine eher kiihle
Vegetationsperiode konnten die Weingartenarbeiten genau zum richtigen Zeitpunkt durchgefiihrt werden.
Eine kiihle Lese ermoglichte ein perfektes Abpassen des optimalen Reifezeitpunktes. Man durfte aber nicht

unvorsichtig sein, gerade im Frithling und Spitsommer gab es klimatische Herausforderungen!

Weinbeschreibung %

Unsere klassische Griiner Veltliner Stilistik im Reservebereich. Gute Sortencharakteristik HANDPICKED

gepaart mit aufergewdhnlicher Dichte. Langes Reifepotential {iber mehrere Jahrzehnte. ESETy,
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Essensbegleitung 5 V ;
Ein universeller Speisebegleiter fiir die klassische osterreichische Kiiche (gekochtes B g

Rindfleisch, Wild-Ragout...). Probieren Sie ihn mit einem klassischen Tafelspitz mit VEGAN
Apfelkren. Funktioniert gut mit vegetarischer Kiiche. Brilliert mit asiatisch angehauchter ;

Kiiche.

Zucker: ..ccoon..... 1,7 g/l SAULE: wvveeeeeeeeeeeeeen 6,1 g/l Alkohol:................ 13,5 % Vol



