
 

Zucker:  .............. 1,1 g/l Säure: ....................... 6,5 g/l Alkohol:................ 13,0 % Vol 

 

MO  SBURGERIN  Ried - Grüner Veltliner 2021 

Entstehung 
Sehr gesundes Traubenmaterial. Sehr sanfte und schonende Ganztraubenpressung. Danach spontane 

Vergärung im Stahltank. Der Wein lagerte einige Monate auf der Feinhefe, Batonnage. Gefüllt Herbst 

2020  

Jahrgang 
2021 war ein recht angenehmes Jahr. Durch einen späten Austrieb und eine eher kühle 

Vegetationsperiode konnten die Weingartenarbeiten genau zum richtigen Zeitpunkt durchgeführt werden. 

Eine kühle Lese ermöglichte ein perfektes Abpassen des optimalen Reifezeitpunktes. Man durfte aber nicht 

unvorsichtig sein, gerade im Frühling und Spätsommer gab es klimatische Herausforderungen.  

Weinbeschreibung 
Unser femininer Grüner Veltliner. Besticht durch eine runde, verspielte Opulenz, sehr saftig 

und gehaltvoll. In der Nase oft exotisch oder überreifes Kernobst. Sehr klare, sortentypische 

Nase. 

Essensbegleitung 
Kontert durch seine Cremigkeit sehr reichhaltige Gerichte. Von Frittiertem über Wok bis 

zur süß-sauren Küche ist die Moosburgerin breit einsetzbar. Man denke an gebratenes 

Bauchfleisch oder Vegetarische Gerichte mit Blauschimmelkäse.  


