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KQANZ Ried - Griiner Veltliner 2013

Entstehung

Lese in der ersten Woche des Monats Oktober, die Trauben wurden leicht gequetscht, danach Pressen.
Spontane Vergirung im Edelstahl. Uber eineinhalb Jahre im Eichenfa}, erst Befiillung des Matura Fasses
von Josef Mantler junior. Fillung exklusiv in Magnums im August 2017.

Jahrgang

Im Winter gab es einige Wochen mit massiver Kilte bis zu — 15°C. Der Winter zog sich bis Mitte Mirz
dahin und die Erwartung eines eher spiten Jahres waren berechtigt. Unvermittelt daran und ohne
Ubergang setzt sommertliches Wetter ein. Es war ein Sommer mit tropischen Temperaturen. Damals der

heifleste Sommer seit Beginn der Aufzeichnungen.

Weinbeschreibung

Abgerundet und harmonisch, sehr reichhaltig. Der Holzeinsatz ist sehr subtil und nimmt nicht Uberhand.

Tolles Lagerpotential. Trotz seines mittleren Alters immer noch sehr lebendig und

animierend.

Essenbegleitung

Ein universeller Speisebegleiter fiir die klassische 6sterreichische Kiiche (gekochtes

Rindfleisch, Wild-Ragout...). Funktioniert gut mit vegetarischer Kiiche. Brilliert auch mit el
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etwas asiatisch angehauchter Kiiche.

Zucker: ..o 1,3 g/l SAure: ..ovvvvveveveieininns 6,4 g/l Alkohol:................ 13,0 % Vol



